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Base a foisonner pour realisation de desserts
glaces sans turbine a glace

e Parfait glace en 4 etapes seulement
« Rendement important : 1L donne 2,4L de parfait foisonne
« Ne tranche pas et ne graine pas

e Apparell sucre mals neutre en arome et en couleur pour permettre toutes les
aromatisations et creations

« Parfaite tenue aprés congélation PARFAIT

» Basis voor ijsdesserts

Portions : 22 a 25 > Appareil pour desserts glacés x 100!
» Basis fiir Eis-Desserts :

» Base para postres semifrios :

Conservation
4 jours apres ouverture (max +7°C).

Mode d’emploi

Foisonner la préparation bien fraiche a vitesse
Mmoyenne puls serrer jusqu’a une consistance assez
ferme. Aromatiser, mouler, congeler pendant au
minimum 3h, decorer.

Ingrédients

Lait ecreme; sucre; huile de palmiste (SG); dextrose;
poudre de lait ecréme; jaune d'oeuf; emulsifiants :
E435, E471; stabilisant : carraghénanes; arome
naturel; colorant : béta-carotene.
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