e RETOUR

CREME SUCREE VANILLEE 2L ET 5L

Creme délicieuse déja sucrée et vanillee

o Convient a tous les modes de preparation et tous les types d'apparells : batteur, siphon,
fouet, machine a chantilly

e [Foisonnement : 1L donne 2.5 de creme foisonnee a—
e Consistance ferme mals aeree

¢ Flable et flexible a l'utilisation en machine a chantilly : accepte des plages de reglages
tres larges, sans perte lors du reglage a la mise en route

Foisonnement 150%

CREME SUCREE
VANILLEE

» Créme sucrée vanillée r'
a l'ardme naturel de : J

vanille Bourbon :
» Panna zuccherata all'aroma
naturale di vaniglia Bourbon :

Conservation CREME SUCREE
4 jours apres ouverture (max +/°C).

VANILLEE

> gréme sucrée vanillée
al'aréme naturel de
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vanille Bagudt ENATURE : 4 VANILLE BOLRBO!
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Mode d’emploi

Dans une cuve prealablement placée au
réfrigérateur, foisonner la creme a 4°C
a vitesse moyenne puis serrer jusgu’a la

consistance souhaitee.

Ingrédients |
Creme; sucre (10%); emulsifiant : E471; \A/

stabilisant : carraghénanes; arome naturel
de vanille Bourbon.

0/47267 - 6x2L

DLUO 0663498 - 3x5L
183 jours.




