e RETOUR

CREME TENUE & FOISONNEMENT 35% MG, 1L, 5L ET 10L

Creme adaptee aux exigences de la cuisine et de la patisserie

« Creme homogeneisee : tenue parfaite pour toutes les preparations salees et sucrees
e GOUt genereux gul apporte une delicieuse sensation en bouche
e Une regularite tout au long de I'annee

e Supporte I'gjout dalcool et dingredients acides aussi bien en preparations chaudes
gue froides

« Rendement exceptionnel : 1L donne 2,/L de creme folsonnee
¢ [aclle a monter
e |deale de l'entree gu dessert
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Conservation
4 jours apres ouverture (max +/7°C).

Mode d’emploi

Dans une cuve prealablement placée au
refrigerateur, foisonner la creme a 4°C
a vitesse moyenne puis serrer jusgu’a la
consistance souhaitee.

Ingrédients
Creme; emulsifiant : E471; stabilisant : 0/47245 - 6x1L

carraghenanes. 1149000 - 3x5L
1159152 - Ix10L

DLUO
183 jours.




